Kuchenwiirfel aus dem Glas

Weitere benotigte Zutaten:
125 g weiche Butter
2 Eier

Zubereitung:

Den Backofen auf 175°C Heifsluft vorheizen. Eine kleine
Backform (20x20 cm) mit Backpapier auslegen. Ersatzweise
eine Auflauf- oder Tortenform nehmen.

. Die Butter in eine Schiissel geben. Oberste Zuckerschichten
(braun und weifd) mit einem Loffel aus dem Glas nehmen, in
die Schiissel geben und gut aufschlagen.

Nach und nach die Eier zugeben. Nun den restlichen
Glasinhalt in die Schiissel leeren und verriihren.

. Den Teig in die vorbereitete Form fiillen und glatt streichen.
Form in den Ofen schieben und den Kuchen ca. 30 Minuten
backen. Vor dem Herausnehmen Stibchenprobe machen.
Den fertigen Kuchen aus dem Ofen holen, etwas abkiihlen
lassen, aus der Form stiirzen und auskiihlen lassen.

Den Kuchen mit Zucker bestreuen und in Wiirfel schneiden.
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